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Ürünlerimiz



Karabiber
Endonezya, yüksek piperin içeriği ve güçlü
aromasıyla bilinen karabiberin önde gelen
üreticilerinden biridir. Hem mutfak hem de
endüstriyel kullanıma uygun, yüksek kaliteli, bütün
ve öğütülmüş karabiber tedarik ediyoruz.

Karabiberimiz, güvenilir Endonezyalı
çiftçilerden doğrudan temin edilmekte ve

sıkı kalite standartlarıyla işlenmektedir.
Toptancılar, baharat markaları ve gıda

endüstrileri için uygun, toplu ambalajlarda
mevcuttur.

Lezzeti Doğal Yollarla Artırır

Sindirim Sağlığını Destekler

Mutfak ve Endüstriyel Kullanım için
Çok Yönlü



Beyaz Biber
Beyaz biberimiz, olgun biber meyvelerinin ıslatılıp
soyulup güneşte kurutulmasıyla üretilir; böylece
pürüzsüz, soluk bir görünüm ve daha hafif, topraksı
bir tat elde edilir. Açık renkli soslarda, çorbalarda ve
gurme baharat karışımlarında yaygın olarak kullanılır.

Beyaz biberi bütün ve öğütülmüş olarak,
uluslararası standartlara uygun şekilde

ayıklanmış ve işlenmiş olarak sunuyoruz.
Baharat ithalatçıları, gıda üreticileri ve

gurme markalar için toplu ambalajlarda
mevcuttur.

Daha Hafif Tat, Temiz Aroma

Piperin açısından zengin

Mutfak ve Gıda Endüstrisinde Kullanılır



Temel Fayda:

Karanfiller
Endonezya'nın zengin volkanik topraklarından elde edilen
karanfillerimiz, güçlü aromasını ve yüksek yağ içeriğini
korumak için elle toplanır ve güneşte kurutulur. Dünya çapında
mutfak, ilaç, kozmetik ve tütün endüstrilerinde kullanılır.

Mikrop ve bakterilerle savaşmaya yardımcı olan güçlü bir bileşik olan
öjenol içerir.

Doğal Antiseptik ve Antibakteriyel

Geleneksel tıpta diş bakımı ve ağız hijyeni için yaygın olarak kullanılır.

Diş Ağrısını ve Ağız Ağrısını Hafifletir

Oksidatif stresle mücadeleye yardımcı olur ve genel sağlığı destekler.

Antioksidanlar açısından zengin



Uzun Biber
Endonezya'ya özgü uzun biber (Piper retrofractum),
yoğun acılığı ve aromasıyla bilinen nadir ve değerli
bir baharattır. Yüzyıllardır geleneksel yemek pişirme
ve tıpta kullanılan bu baharat, artık gurme ve sağlıklı
yaşam pazarlarında da popülerlik kazanıyor.

Uzun biberimiz güneşte kurutulur ve kalite
açısından elle seçilir, bütün halinde

mevcuttur. Baharat tüccarları, bitkisel ürün
üreticileri ve gurme gıda markaları için

toplu ambalajlarda tedarik edilir.

Benzersiz Baharatlı Lezzet Profili

Geleneksel Tıbbi Kullanım

Solunum Sağlığını Destekler



Tarçınımız, güçlü aroması ve zengin aromasıyla bilinen Sumatra ve Java
yaylalarından hasat edilir. Güneşte kurutulur ve elle çubuk haline
getirilerek mutfak, sağlık ve kozmetik sektörlerinde yaygın olarak
kullanılır. Tarçın çubuklarımız, farklı pazar ihtiyaçlarını karşılamak için
çeşitli boyut ve kalitelerde mevcuttur. Özenle paketlenir ve mutfak
markalarına, bitkisel ürün üreticilerine ve sağlıklı yaşam sektörlerine
ihraç edilmeye hazırdır.

Tarçın

Kan Şekeri
Kontrolünü
Destekler

Sıcak ve
Aromatik Lezzet

Sağlık ve
Güzellik

Ürünlerinde
Kullanılır



Temel Fayda:

Vanilya
Vanilyamız, Endonezya'nın seçilmiş bölgelerinde
yetiştirilmekte, elle tozlaştırılıp güneşte kurutularak kendine
özgü derin aroması ve tatlı, çiçeksi lezzeti geliştirilmektedir.
Kalitesiyle dünya çapında tanınan Endonezya vanilyası, gurme
markalar ve doğal ürün üreticileri tarafından büyük beğeni
toplamaktadır.

Güçlü vanilin bileşikleri içerir, güçlü bir koku ve uzun süreli bir lezzet
sunar.

Yüksek Vanilin İçeriği

Dondurma, unlu mamuller, çikolata, şuruplar ve özel içecekler için
mükemmeldir.

Gıda ve İçecek Endüstrisinde Kullanılır

Sakinleştirici ve lüks kokusu nedeniyle parfümlerde, losyonlarda ve
aromaterapide kullanılır.

Kozmetik ve Parfümde Aranan



Kurutulmuş Zencefil
Kurutulmuş zencefilimiz, Endonezya'daki seçkin
çiftliklerden özenle tedarik edilmekte ve aromasını
ve biyoaktif bileşenlerini korumak için doğal olarak
kurutulmaktadır. Mutfak, bitkisel ilaç, ilaç ve
kozmetik endüstrilerinde yaygın olarak
kullanılmaktadır.

Kurutulmuş zencefil dilimlerimiz özenle
güneşte kurutulur, güçlü aromasını ve altın
rengini korur. Toplu ambalajlarda
mevcuttur ve sağlık markalarına, gıda
üreticilerine ve bitkisel ilaç şirketlerine
ihraç edilmeye hazırdır.

Bağışıklık Fonksiyonunu Destekler

Bulantı ve Sindirim Rahatsızlığını Giderir

Anti-inflamatuar Özellikler

Çok Yönlü İçerik



Temel Fayda:

Kurutulmuş Zerdeçal
Kurutulmuş zerdeçalımız, taze hasat edilmiş köklerden
dilimlenir ve koyu altın rengini ve aktif bileşeni olan kurkumini
korumak için güneşte kurutulur. Topraksı aroması ve sağlık
artırıcı özellikleri nedeniyle mutfak, bitkisel ilaç ve sağlık
sektörlerinde yaygın olarak kullanılmaktadır.

İltihabı azalttığı ve eklem sağlığını desteklediği bilinen kurkumin açısından
zengindir.

Doğal Anti-İnflamatuar

Yemeklere ve baharat karışımlarına parlak sarı renk ve sıcak, acımsı bir tat
verir.

Doğal Gıda Boyası ve Aroması

Çaylarda, bitkisel kapsüllerde, özütlerde ve jamu gibi geleneksel ilaçlarda
kullanılır.

Sağlık Ürünleri için İdeal



Muskatımız, Endonezya'nın meşhur baharat üretim bölgelerinden
hasat edilmektedir. Elle toplanıp güneşte kurutulan muskat,
zengin aroması, sıcak aroması ve esansiyel yağ içeriğiyle
değerlidir. Baharat tüccarlarına, yağ damıtıcılarına ve gıda
üreticilerine ihraç edilmek üzere özenle temizlenip
paketlenmektedir.

Hint Cevizi (Muskat)

Doğal Sindirim
Yardımcısı

Yüksek Esansiyel
Yağ İçeriği

Aromatik
Mutfak Baharatı



Temel Fayda:

Muskat kabuğu 
Muskat, elle hasat edilip güneşte kurutularak canlı altın-
turuncu bir renge kavuşan muskat tohumunun dantelimsi,
kırmızı dış kabuğudur. Sıcak ve hafif tatlı bir tada sahiptir ve
baharat karışımlarında, gurme yemeklerde ve geleneksel
ilaçlarda oldukça değerlidir.

Zengin doğal yağları nedeniyle gıda, kozmetik ve parfüm sanayinde değer
görmektedir.

Yüksek Esansiyel Yağ İçeriği

Muskat cevizine kıyasla daha narin ve aromatik bir tat sunar; pişirme,
soslar ve baharat karışımları için idealdir.

Zengin, Ayırt Edici Lezzet

Özellikle Avrupa, Hint ve Ortadoğu mutfaklarında gurme mutfaklarda sıkça
tercih edilir.

Premium Mutfak Malzemesi



Temel Fayda:

Kakule
Kakulemiz, yoğun aromasını ve narenciye, bitkisel lezzetini
korumak için özenle hasat edilir ve güneşte kurutulur. Bu birinci
sınıf baharat, dünya çapında mutfak, içecek ve sağlık
ürünlerinde yaygın olarak kullanılmaktadır. Baharat dağıtıcıları,
çay şirketleri ve sağlıklı gıda üreticileri için toplu ambalajlarda
mevcuttur.

Hem tatlı hem tuzlu yemeklere benzersiz, sıcak, tatlı ve hafif naneli bir tat
katar.

Cesur ve Aromatik Lezzet

Genellikle çay, bitki çayları ve aromalı kahvelerde veya sütlü içeceklerde
kullanılır.

İçeceklerde Popüler

Geleneksel olarak şişkinliği, mide bulantısını hafifletmek ve bağırsak
sağlığını desteklemek için kullanılır.

Sindirim Desteği
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